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14,50€ 1. Sobrasada, queso y miel
2. Escalibada
3. Jamén Ibérico con aceite y tomate

4. Brie con cebolla caramelizada,
salsa de mostaza y miel

5. Mozzarella, tomate en rodaja,

. Jamén de bellota (cortado a mano) 14,50€ albahaca y jamén ibérico

Exquisito jamon de bellota 1. Burrata

Burrata con alcachofas y tomate 6. Tomate en rodaja, ventresca

. Jamén Ibérico (cortado a mano) 18€ de atiin y cebolla
Exquisito jamén iberico criado en campo

. Tabla Ibéricos 18€

Jamon, chorizo, salchichon, cecina y lomo ibérico

2. Ventresca

. 7. Salmén, guacamole y tomate
Tomate con ventresca dﬁ atun y cebolla

3. Griega

. Canonigos, tomate cherry, queso feta y aceitunas Kalamata
. Tabla Ibéricos y queso 18€

Jamon, lomo ibérico, quesos nacionales

. Tabla embutido menorquin 18€
Sobrasada, carn i xua, cuixot y butifarré blanc

. Tabla embutido menorquin y queso menorquin 18€

Sobrasada, carn i xua, queso semicurado y finas hierbas o Costilard
Jamén reserva . Costillar de angus

. Tabla queso Menorca 18€ Queso menorquin 1. Chorizo al vino oc

Queso semi, curado anejo pimienta y ﬁnas hierbas i
) Jamén dulce . - 12. Provolone con mermelada de tomate 9
8. Tabla quesos nacionales 18€ Sobrasada v

Carni Xua :
9. Tabla de Ahumados 18€ Pavo e 14. Pulpo a la gallega con patatas 19,00€

13. Nachos con queso y salsa picante 13,00€

Anchoas, sardinas, boqucrones, tomate y chips .
Chorizo ibérico LA Y 16. Patatas bravas al horno 8,50€

Sqlc!\ichén ibérico e N 17. Boquerones en vinagre (8 uds.) 13€
1. Jamon de Bellotay quesos 25¢ S SURCRAS LSS 18. Sardinas ahumadas (6 uds.) 13€

12. Tabla de Cecina (Origen Ledn) 15€ =5 e 19. Anchoas del Cantdbrico (8 uds.) 13€

10. Jamén reserva (cortado a mano) 14€

Tere 20.Bacalao, ajos y patatas 18€
Pan Jamén 21. Cordero desmigado, pimiento asado y patata 18€
Pan con tomate Cecina 22. Codillo de cerdo, patatas y pimiento asado  16,50€
Pata Negra - Jamén de Bellota 12€ 23. Alitas de pollo al horno 12€
24, Costillas de cerdo asadas con salsa barbacoa 16€
25.Rabo de toro en salsa 7€

26. Alcachofas al horno con jamén

6€
Cala Pilar — Acin con pimientos
Son Saura — Brie con tomate seco
Macarelleta — Salmén, guacamole y tomate 27. Torreznos
Especial Monkey — Tomate seco, brie y jamon con guacamole o€

reserva 28. Manitas de cerdo 18€
Especial Vegetal Monkey - Pollo, mayonesa, 29 Carrillera al vino 18€
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y N 30. Gilda de pulpo 2,50€
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1,20€ 31. Gilda de anchoas 2€
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Finca San Martin (Rioja Crianza) 3,50€
Faustino Coleccién Art Crianza 3,50€
Bitxarrako (Rivera del Duero)  3,50€
600 Metros (Menorca) 450€

Marqués Vizoja (Albariiio)
2 Aromas (Verdejo Rueda)
Benito Escudero (Rioja)
600 Metros (Menorca)

Mas Doris (Montsant)
Faustino Coleccidn Art Rose
Binifadet (Menorca)

Clunya (Syrah)

Barén de Ley (Rioja Reserva)

El Gordo del Circo (Verdejo)
Fillaboa (Albariio)

Raventoés Brut Nature 20€
Ecologique

Raventoés Ros 22€
qu}ﬁntos Heretat Brut{ 24,50€

Cq:ra Pequeiio ,' \ 5€
p 4 |

Vi

Caiade barril 1/3

Pinta de barril

Estrella (1/3)

Mahou (1/3)

Mixta (1/3)

Mahou 0,0 tostada

Estrella de Galicia (botella 1/3)
Alhambra verde/roja
Coronita

Grahame Pearce Lager
Grahame Pearce Brown
Grahame Pearce Stout (negra)

Agua 0,5L

Agua1,5L

Zumos

Agua con gas
Adquarius, Coca Cola,
Fanta, Nestea

Sprite

Vino tinto 1L

Vino blanco 1L

CavallL

Tinto de verano (copa) / Sangria
Vermut negro/blanco

Aperol

Cacique
Seagrams
J.B.

GVine, Matusalem, Cardhu
Mojito
Sorbet Gin con limén

Crema de orujo, orujo de hierbas, hierbas
dulces 5,00€

Café solo
Café cortado
Café con leche

menorca
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. Acorn-fed Iberian ham (hand-carved)
Exquisite acorn—fed Iberian ham

. Iberian ham (hand-carved)
Premium free-range Iberian ham

. lberian board

26€

18€

18€

52¢€

36€

36€

Iberian ham, chorizo, salchichdn, cured beef (cecina) and Iberian loin

. Iberian & Cheese board
Iberian ham, Iberian loin, Spanish cheeses

. Menorcan cold cuts board
Sobrasada, carn i xua, cuixot and white butifarré

. Menorcan cold cuts & Menorca cheese board

Sobrasada, carn i xua, semi-cured cheese and fine herbs cheese

. Menorca Cheese Board
Semi—cured, aged cured, pCppCV andﬁnc I’lCTbS ChCCSGS

8. National Cheese Board

9. Smoked Selection Board

Anchovies, sardines, white anchovies, tomato and crisps

10. Reserva Ham (hand-carved)

1. Acorn-fed Ham & Cheese

12. Cecina Board (Leon origin)

Bread

Bread with tomato

18€

18€

18€

18€

18€
18€

14€
25€
15€

36€

36€

36€

36€

36€
36€

28€
50€
30€

2€

14,50€

1. Burrata
Burrata with artichokes and tomato

2. Tuna Belly
Tomato with tuna belly and onion

3. Greek
Lamb’s lettuce, cherry tomatoes, feta cheese and Kalamata olives
) ry )

Reserva ham
Menorcan cheese
Cooked ham
Sobrasada
Carnixua
Turkey
Iberian “chorizo”

7 97

Iberian “salchichén
Reserva ham & cheese

Loin

Ham

Cecina

Pata Negra — Acorn-fed Ham 12€

6€ 6,50€
Cala Pilar — Tuna with peppers
Son Saura — Bric with sun-dried tomato
Macarelleta — Salmon, guacamole and tomato
Especial Monkey — Sun-dried tomato, brie and
reserva ham
Especial Vegetal Monkey — Chicken, mayonnaise,
tomato and lettuce

1,20€

14,50€

1. Sobrasada, cheese and honey
2. Escalivada (roasted vegetables)
3. lberian ham with olive oil and tomato

4. Brie with caramelised onion, mustard
and honey sauce

5. Mozzarellq, sliced tomato,
basil and Iberian ham

6. Sliced tomato, tuna belly and onion

7. Salmon, guacamole and tomato

10. Angus beef ribs

11. Chorizo cooked in wine

12. Provolone with tomato jam

13. Nachos with cheese and spicy sauce

14. Galician-style octopus with potatoes

16. Oven-baked patatas bravas

17. White anchovies in vinegar (8 pcs.)

18. Smoked sardines (6 pcs.)

19. Cantabrian anchovies (8 pcs.)

20. Cod with garlic and potatoes

21. Pulled lamb, roasted peppers and potatoes
22. Pork knuckle, potatoes and roasted peppers
23. Oven-baked chicken wings

24.Roasted pork ribs with barbecue sauce

25. Oxtail in sauce

26. Oven-baked artichokes with ham

27. “Torreznos”
with guacamole 9C

28. Pig's trotters 18€
29. Cheek in wine sauce 18€
30. Octopus gilda 2,50€
31. Anchovy gilda 2,00€

9
9
13€
19€
8,50€
13€
13€
13€
18€
18€
16,50€
12€
16€
7€
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Finca San Martin (Rioja Crianza) 3,50€
Faustino Coleccién Art Crianza 3,50€
Bitxarrako (Rivera del Duero)  3,50€
600 Metros (Menorca) 4,50€

Marqués Vizoja (Albariiio)
2 Aromas (Verdejo Rueda)
Benito Escudero (Rioja)
600 Metros (Menorca)

Mas Doris (Montsant)
Faustino Coleccidén Art Rose
Binifadet (Menorca)

Clunya (Syrah)
Barén de Ley (Rioja Reserva)

El Gordo del Circo (Verdejo)
Fillaboa (Albariio)

Raventoés Brut Nature 20€
Ecologique

Raventoés Ros 22€
Raventos Heretat Brut 24,50€
small Cava | 5€

Draft beer 1/3

Pint

Estrella (1/3)

Mabhou (1/3)

Shandy (1/3)

Mahou 0.0 Toasted
Estrella Galicia (bottle 1/3)
Alhambra green/red
Coronita

Grahame Pearce Lager
Grahame Pearce Brown
Grahame Pearce Stout

Water 0,5L

Water 1,5L

Juices

Sparkling water
Aquarius, Coca Cola,
Fanta, Nestea

Sprite

Red wine 1L

White wine 1L

CavallL

Tinto de verano (glass) / Sangria
Red/White Vermouth

Aperol

Cacique
Seagrams
J.B.

GVine, Matusalem, Cardhu
Mojito
Gin & Lemon Sorbet

Orujo cream, herbal orujo,
sweet herbs

Espresso
Espresso macchiato
Coffee with milk

PriTa Necra

menorca
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. Jambon ibérique bellota (tranch¢ a la main)
Exquis jambon ibériquc nourri aux glands

. Jambon ibérique (tranché a la main) 18€
Jambon ibérique élevé en plein air
. Planche Ibérique 18€

Jambon, chorizo, salchichon, cecina et ﬁlet ibérique

. Planche Ibériques & Fromages 18€
Jambon, filet ibérique et fromages nationaux

. Planche de charcuterie minorquine 18€
Sobrasada, carn i xua, cuixot et butifarré blanc

36€

36€

36€

36€

. Charcuterie minorquine & fromage de Minorque 18€36€

Sobrasada, carn i xua, fromage demi-affiné et aux fines herbes

. Planche de fromages de Minorque 18€
Demi—aﬂ%é, aﬂ%é, poivre et ﬁncs herbes

8. Planche de fromages nationaux 18€

9. Planche de produits fumés 18€
Anchois, sardines, boquerones, tomate et Chips

10. Jambon réserve (tranché a la main) 14€
1. Jambon bellota & fromages 25€

12. Planche de cecina (origine Leon) 15€

Pain

Pain a la tomate

36€

36€
36€

28€
50€
30€

2€

14,50€

1. Burrata
Burrata aux artichauts et tomate

2. Ventresca de thon
Tomate, ventresca dC Cl’lOTl et oignon

3. Grecque
Mache, tomates cerises, feta et olives Kalamata

Jambon réserve

Fromage de Minorque
Jambon cuit

Sobrasada

Carnixua

Dinde

Chorizo ibérique
Salchichén ibérique
Jambon réserve & fromage

Filet

Jambon

Cecina

Pata Negra - Jambon bellota 12€

6€ 6,50€
Cala Pilar — Thon aux poivrons
Son Saura — Brie et tomate s¢chée
Macarelleta — Saumon, guacamole et tomate
Especial Monkey — Tomate séchée, brie et jambon
réserve
Especial Vegetal Monkey - Poulet, mayonnaise,
tomate et laitue

1,20€

14,50€ 1. Sobrasada, fromage et miel
2. Escalivada
3. Jambon ibérique, huile d’olive et tomate

4. Brie, oignon caramélisé
et sauce moutarde-miel

5. Mozzarella, tomate en rondelles,
basilic et jambon ibérique

6. Tomate en rodaja, ventresca
de atiny cebolla

7. Saumon, guacamole et tomate

10. Cotes de bosuf Angus

1. Chorizo auvin A
12. Provolone avec confiture de tomate 9C
13. Nachos au fromage et sauce piquante 13€
14. Poulpe a la galicienne avec pommes de terre 19€
16. Patatas bravas au four 8,50€
17. Boquerones au vinaigre (8 piéces) 13€
18.Sardines fumées (6 piéces) 13€
19. Anchois de Cantabrie (8 piéces) 13€
20. Morue, dil et pommes de terre 18€
21. Agneau effiloché, poivron réti et pomme de terre 18€
22. Jarret de porc, pommes de terre et poivron réti 16,50€
23. Ailes de poulet au four 12€
24. Travers de porc rétis sauce barbecue 16€
25. Queue de boeuf en sauce 7€
26. Artichauts au four au jambon me

27. Torreznos
au guacamole 9C

28. Pieds de porc 18€
29.Joue de beeuf auvin  18€
30. Gilda de poulpe 2,50€
31. Gilda d’anchois 2,00€
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Finca San Martin (Rioja Crianza) 3,50€
Faustino Coleccion Art Crianza 3,50€
Bitxarrako (Rivera del Duero)  3,50€
600 Metros (Menorca) 450€

Marqués Vizoja (Albariiio)
2 Aromas (Verdejo Rueda)
Benito Escudero (Rioja)
600 Metros (Menorca)

Mas Doris (Montsant)
Faustino Coleccién Art Rose
Binifadet (Minorque)

Clunya (Syrah)

Barén de Ley (Rioja Reserva)

El Gordo del Cirro (Verdejo)
Fillaboa (Albariio)

Raventoés Brut Nature 20€
Ecologique

Raventoés Ros 22€
Raventos Heretat Brut 24,50€
Petﬁfﬂ Cava . 5€

Biére pression1/3

Pinte pression

Estrella (1/3)

Mahou (1/3)

Mixta (1/3)

Mahou 0,0 grillée

Estrella de Galicia (bouteille 33 cl)
Alhambra verte / rouge

Coronita

Grahame Pearce Lager
Grahame Pearce Brown
Grahame Pearce Stout (brune)

Eau O0,5L

Eau1,5L

Jus 2,60€

Eau gazeuse
Adquarius, Coca Cola,
Fanta, Nestea

Sprite

Vinrouge 1L

Vin blanc 1L

CavallL

Tinto de verano (verre) / Sangria
Vermouth rouge / blanc

Aperol

Cacique
Seagrams
J.B.

GVine, Matusalem, Cardhu
Mojito
Sorbet Gin con limén

Créme d’orujo, orujo aux herbes, liqueur
d’herbes douce 5,00€

Café espresso
Café noisette
Café aulait

PriTa Necra

menorca




